
GRAN CENONE DI
CAPODANNO

Bollicine e Vini
Brut Ferrari

Vino: “Poizzo” Abbazia di Crapolla
         “Sabato” Abbazia di Crapolla

 Acqua Minerale

Live & Sax

Bollicine di Conegliano
Ostriche di benvenuto

***

Antipasto
Tonno rosso in crosta di tarallo su crema di zucca e

senape

Mantecato di baccalà su pane nero ai cereali

Gamberone pastellato agli agrumi di Sorrento con
maionese con capperi e cipolla

***

I Primi Piatti
Risotto all’astice con gamberi, scampi, pomodorini gialli

e rossi e fiammiferi di patate croccanti

Fagottino di crespella alla Nerano con fonduta di
provolone del monaco e olio al tartufo bianco d’alba e

basilico cristallizzato

***

Il Pesce
Filetto di “Regina del golfo” ripieno di pinoli, uvetta e

pane raffermo in salsa alla “Genovese” di pesce 
con farina di mais e cime di rapa

***

I Dolci
Delizia al pistacchio di Bronte

***
Dolci della tradizione e frutta secca di Natale

***
Zampone e lenticchie 

per l'augurio del nuovo anno


